CRISSANTE ALESSANDRIA

Grappadi Barolo Capalot e
Roggeri

DATI TECNICI

Ottenuta dalla distillazione delle vinacce fresche, appena
svinate, del Nebbiolo da Barolo Capalot, Roggeri e Galina.

Si presentain due versioni:

- Grappa bianca giovane: colore cristalino, profumi freschi di
violetta e lampone, calda e morbidain bocca con I’ evidente
carattere del Nebbiolo da Barolo.

- Grappa affinata in barrique: di colore ambrato, profumi di
piccoli frutti, albicocca passita e vaniglia. Morbida, caldae
avvolgente.
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